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CALVADOS PAYS D’AUGE
« AGE D’'OR »

AOC : Calvados Pays d’Auge
Alc. : 41%vol.

100% pommes a cidre du Pays d’Auge / 100% cider apples
from Pays d’Auge area

Double distillation au feu de bois / Double distillation over
wood fire

Vieillissement plus de 25 ans et assemblage type
« perpétuel » en vieux flats de chéne frangais / Aged
over 25 years and « perpetually » blended in old french
oak casks

Notre Calvados « Age d’Or » révele des ardmes de pomme

mUre, de cuir et de tabac. Avec sa grande longueur en ROBC! GROULT
bouche, il sera idéal en digestif a température ambiante, C\LVADOSPAYSD'AUGE
ou un parfait accompagnement de desserts au chocolat oondliden ZMQ,:/.I‘,« Loms
ou ala pomme.

« Superbe, hautement recommandé / 95 pts » par le Wine

Enthusiast Magazine. %J&
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Our Calvados « Age d’Or » reveals aromas of ripe apple, 'dép&un&&ha;w
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leather and tobacco. With its great length, it will be ideal s “‘:a S L/

as a digestive at room temperature, or a perfect
accompaniment to chocolate or apple desserts.

« Superb, highly recommended / 95 pts » by Wine
Enthusiast Magazine.
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